Brotkorb proPerson 3,50 €

mit Butter und Frischkise pro Person 5,00 €
Suppen

Tomatencremesuppe 11,50 €

Kraftbrithe mit Kriuterflddle oder Maultaschen 11,50 €

Klare Ochsenschwanzsuppe mit Chesterstange 13,00 €

Hummerrahmsuppe 16,00 €

Vorspeisen

Gemischter Salatteller 15,00 €
mit Tomaten, Karotten und Gurken

Rote Beete Carpaccio 22,00 €
mit gratiniertem Ziegenkise

Tafelspitzsiilze, Sauce Vinaigrette

mit Brot und Butter 24,00 €
mit Rostkartoffeln 26,50 €
Wildfanggarnelen mit Cocktailsauce 2450 €
Toast und Butter

Riucherlachs 2750 €
mit Kartoffelpuffer

Riucherlachs Tatar 2750 €

mit Kartoffelpuffer

Die Preise fitr Speisen enthalten 7% Mehrwertsteuer.
Bitte beachten Sie, dass wir fiir den Wechsel von Beilagen einen Aufpreis von
2,00 € berechnen. Auszug aus unserer Karte — Saisonale Abweichungen
moglich



Spezialititen

Tomatensalat mit Mozzarella

Frische Pfifferlinge in Kriauterrahm, Semmelknodel

Handgeschabte Késespitzle mit geschmelzten Zwiebeln

Blattsalat

Schwibische Alblinsen
Spitzle vom Brett, ein paar Saitenwiirstle

Gaisburger Marsch mit Rindertafelspitz, Spatzle
Kartoffeln, Gemiise und Zwiebelschmelze

Kalbsherz in Rotweinsauce
hausgemachte Semmelknodel

Lachs vom Rost, Sauce Béarnaise
Petersilienkartoffeln, Blattsalat

Wiener Schnitzel vom Kalbsriicken, Preiselbeeren
Bratkartoffeln, Kopfsalat

Kalbsrahmschnitzel
Gemiise, Spatzle vom Brett

Ochsenschwanzragout in Madeirasauce
Spatzle vom Brett, Feldsalat

Roastbeef kalt, Sauce Remoulade
Rostkartoffeln, Tomaten- Blattsalate

Rinderfilet « Café de Paris «
saisonales Gemiise, Pommes frites

20,00€
29,00€

24,00 €

24,00€

27,00 €

31,00 €

37,50 €

37,00 €

3750 €

39,00 €

31,00€

52,00 €



Rovyal Menii

Blattsalat mit Streifen vom Riucherlachs
0,1 Diehl, Pfalz, Sauvignon Blanc

xRN

Kraftbrtihe mit Maultiaschchen
0,11 Emil Bauer, Pfalz, Weifburgunder

*KRH

Kalbssteak in Pfifferlingrahm
Gemiise, Spitzle vom Brett
0,11 Durbacher, Baden, Spatburgunder

*XH

Eisparfait mit frischen Erdbeeren
0,11 Rheinberg, Rheinhessen, Beerenauslese

Mentpreis 81,00 €
Zuzuglich Weinbegleitung, 19€

Die Preise ftr Speisen enthalten 7% Mehrwertsteuer.
Die Preise der Getrinke enthalten 199 Mehrwertsteuer
Bitte beachten Sie, dass wir fur den Wechsel von Beilagen einen
Aufpreis von 2,00 € berechnen.



Dessert

Kugel Eis / Sorbet 350 €
Schokolade, Erdbeere,
Cassis, Zitrone, Maracuja

Kugel hausgemachtes Vanilleeis 450 €
Affogato

Espresso mit einer Kugel Vanilleeis 6,80 €
Buttermilch Panna Cotta, hausgemacht 11,00 €

mit Himbeermark

Coupe ,Danmark* 13,00 €
hausgemachtes Vanilleeis mit heifter Schokoladensauce

Dreierlei Sorbets ,Royal 14,50 €
Hausgemachtes Fiirst-Piickler-Eis Parfait 16,00 €
Coupe ,Royal* 17,00 €

hausgemachtes Vanilleeis mit flambierten Himbeeren

Kise

Brie de Meaux 16,50 €
Brot und Butter

Die Preise ftr Speisen enthalten 7% Mehrwertsteuer.
Bitte beachten Sie, dass wir ftir den Wechsel von Beilagen einen
Aufpreis von 2,00 € berechnen.



Gerne bereitet unser Kiichenchef folgsende Gerichte fiir Sie zu:

Kalbsrostbraten mit geschmelzten Zwiebeln 4150 €
Spitzle vom Brett, Kopfsalat

Gewiegtes Kalbsteak 4400 €
Karotten, Bohnen, Rostkartoffeln,
hausgemachte « Café de Paris » Sauce

Chateaubriand fiir 2 Personen
saisonales Gemiise, Pommes frites, pro Person 53,00 €
hausgemachte « Café de Paris » Sauce

Auf Vorbestellung
Bestellungen bitte zwei bis drei Tage vorher aufgeben:

Tatar vom Rind pikant angemacht

Toast und Butter 31,00 €
Geschmorte Kalbshaxe

,Miinchner Art“ fir 2 Personen

Wirsing, Karotten, Semmelknodel  pro Person 4500 €
Lammriicken ,,Provencale“ fir 2 Personen

Bohnen, Kartoffelgratin pro Person 52,50 €
Rehriicken ,Baden-Baden“

Pfifferlinge, Preiselbeeren, fiir 2 Personen

Spatzle vom Brett pro Person 55,00 €

Seezunge aus der Nordsee, ,Mtllerin®
Petersilienkartoffeln, Blattsalat 65,00 €

Die Preise fur Speisen enthalten 7% Mehrwertsteuer.
Bitte beachten Sie, dass wir ftir den Wechsel von Beilagen einen
Aufpreis von 2,00 € berechnen.



Unsere Gerichte werden aus regionalen/nationalen und
internationalen Produkten zubereitet.

Herkunft der Produkte:

Niederlande

Deutschland

e Rindertafelspitz Leerdammer Kise
e Ochsenschwanz Milch
e Kalbsherz

e Roastbeef

Italien
e  Frankfurter

Wiirstch
urstchen Kalbsriicken

e Parmesan

e (Gemise

e Putenbrust

e Emmentaler Kise
e Gouda Kise

e Fier

Argentinien/Neuseeland

e Himbeeren e [endenschnitte

e Blattsalate e Hasenriicken

o Zwiebeln e Rinderfilet

e Kartoffeln ) Rotgarnele
Frankreich Spanien

e Ziegenkise e Tomaten

e Austern

Bio Zitrone
e Bohnen

Norwegen

e Riucherlachs
e Tachs






